
* fait maison

Lundi 18

Charcuterie

MENU FEVRIER  ET VACANCES D'HIVER

Pâté de campagne

Cordon bleu/ haricots verts

Liégeois

Lundi 25

Mercredi 

6

Mercredi 

13

Concombres à la crème*

Hamburger*/ potatoes

Salade de fruits

Mercredi 

20

Jeudi 21

Vendredi 

22

Fruit Flan caramel

Mardi 19

Paupiette de dinde/ poêlée de légumes

Surimi mayonnaise

Mardi 26

Potage maison*

Salade verte,maïs,fromage*

Rillettes

Pâté basque MP/PT+GT:piém

ontaise,canard, 

pomme

Escalope de poulet/chou fleurs

Saucisse knack/ flageolets

Fromage blanc

Tarte aux pommes maison*

Quiche au thon* MP+PT/GT: 

carottes,,jambon

, compote

Mercredi 

27

Sauté de porc/carottes*

Filet de poisson/brocolis

Petits suisses aux fruits

Poire au sirop au chocolat*

A:piémontaise,c

anard,flan 

caramel

Gratin dauphinois au jambon*

Macédoine de légumes

Poisson pané/ riz

Spaghettis façon carbonara*

Yaourt à boire

Crème dessert au choix

Carottes râpées*
GT: hot 

dog/pancakes*

Vendredi 

1er mars

A:taboulé,jambo

n,yaourt à boire
Chili con carne* Hamburger maison*/frites

Fruit Yaourt  en gourde

Vermicelles à la tomate*

Jeudi 28


